Post¢epowanie nr BZP.242.5.2019.EH
Zalacznik nr 8 do Ogloszenia o0 zaméwieniu

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
1. Przedmiotem zamdwienia jest ustuga cateringowa na potrzeby szkolen i warsztatéow
organizowanych przez Uniwersytet Wroctawski. Przez $wiadczenie ustug cateringowych
Zamawiajgcy rozumie ustuge przygotowania, dostarczania i podawania positkdw z wykorzystaniem
przez Wykonawce witasnych urzadzen, sprzetu, naczyn, produktow w czasie szkolen i warsztatéow
organizowanych przez UWr do budynkéw UWr zlokalizowanych na terenie miasta w terminach
wskazanych przez Zamawiajgcego i usuwaniu naczyn, odpaddéw pokonsumpcyjnych po
zakonczeniu spotkan.
Przedmiot zamdwienia obejmuje:
1) Serwis kawowy dla max 4052 os6b
2) Lunch dla max 3284 osoby
W ramach projektu:
1. ,Zintegrowany Program Rozwoju Uniwersytetu Wroctawskiego 2018-2022"
Serwis kawowy dla max 3562 oséb
Lunch dla max 2922 oséb
2. ,Zintegrowany Program Rozwoju Uniwersytetu Wroctawskiego Il na lata 2019-2023"
Serwis kawowy dla max 490 oséb
Lunch dla max 362 oséb
Ostateczna liczba 0séb moze ulec zmniejszeniu

1.1 Serwis kawowy:
Dostepny w ciggu catego spotkania w formie szwedzkiego bufetu w tym:

1. Kawa parzona (100% arabica) podawana w warnikach, kawa rozpuszczalna, woda goraca do
zaparzania, w warnikach, serwis ciggty.

2. Wybdr herbat min. 4 rodzaje (w tym herbata owocowa), woda gorgca do zaparzania, w
warnikach, serwis ciggty.

3. Soki owocowe 100% (2 rodzaje z podanych: pomaranczowy lub grapefruitowy lub jabtkowy)
tacznie 200 ml/osobe, podawane w dzbankach. Soki muszg byé w zamknietych fabrycznie
kartonach, a dzbanki napetniane bezposrednio przed spotkaniem i uzupetniane w trakcie
przerw.

4. Mleko (min.2% zawartosci ttuszczu) do kawy podawane w dzbanku, mleko musi byé w
zamknietym fabrycznie kartonie, a dzbanek napetniany bezposrednio przed spotkaniem i
uzupetniany w trakcie przerw.

5. Cukier biaty i bragzowy w kostkach lub indywidualnie pakowany — min. 10g/os

6. Woda mineralna gazowana i niegazowana w odkrecanych butelkach o poj. nie wiekszej niz
0,5 —min. 0,5l/0s kazdego rodzaju

7. Mini ciasta i ciasteczka do wyboru Zamawiajgcego min. 4 rodzaje ( w tym min. 1 rodzaj ciastek
bezglutenowych) — min. 10dkg/os.

8. Ciastka i ciasta muszg by¢ rozktadane na patery bezposrednio przed spotkaniem w
jednorazowych rekawiczkach i uzupetniane w trakcie przerwy.

9. Po spotkaniu pozostate ciasta i ciastka beda pakowane w jednorazowe opakowania i
przekazywane Zamawiajgcemu. Koszt zakupu jednorazowych opakowan pozostaje po stronie
Wykonawcy.

10. Swieza cytryna pokrojona w plastry z jednorazowymi drewnianymi wykataczkami

11. Pojemnik na odpadki, np. po zuzytej herbacie (ustawiony na stole cateringowym)

1.2 Lunch w formie szwedzkiego bufetu, sktadajgcy sie z nastepujacych elementéw :
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5.
6.
7.

Mieso na ciepto w bemarze umozliwiajgcym utrzymanie wysokiej temperatury na czas
serwowania positku — ok.200g/os

Ryba na ciepto w bemarze umozliwiajgcym utrzymanie wysokiej temperatury na czas
serwowania positku — ok.200g/os

Danie wegetarianiskie na ciepto w bemarze umozliwiajagcym utrzymanie wysokiej temperatury
na czas serwowania positku — ok.300g/os

Zestaw dodatkéw w postaci ziemniaki, ryz, kasze, min. 2 rodzaje w bemarze umozliwiajagcym
utrzymanie wysokiej temperatury na czas serwowania positku — ok.200g/os

Zestaw dodatkow warzywnych min. 3 rodzaje 150g/os

W zestawie co najmniej jedno danie powinno by¢ bezglutenowe

Po spotkaniu pozostate dania bedgy pakowane w jednorazowe opakowania i przekazywane
Zamawiajgcemu. Koszt zakupu jednorazowych opakowan pozostaje po stronie Wykonawcy.

Propozycje menu bedg ustalone z Zamawiajacym.
1.3 Wykonawca zapewni:

Etykiety z nazwg potrawy

Serwetki flizelinowe 40x40 min. 2szt/os

Szklanki i filizanki

Standardowe stoliki koktajlowe min. 1szt na 5 oséb wraz z obrusami — dotyczy szkolen i
warsztatéw z lunchem

Witasny osobny stét na zuzyte naczynia

Zastawe/sztudce typ stali 18/10

Odpowiednig liczbe zastawy, szklanek oraz filizanek ok. 15% wiecej zastawy

Ponadto w ramach wykonania przedmiotu umowy, Wykonawca :

Bedzie dbat podczas przygotowywania positkéw o zachowanie zasad higieny i obowigzujacych
przepiséw sanitarnych;

Bedzie swiadczyt ustuge w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego i zobowigzany jest
zapewnic¢ dostarczenie ustugi na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego;

Bedzie serwowat ciasta, dania i napoje w czystych, nieuszkodzonych naczyniach
ceramicznych;

Bedzie przyrzadzat positki w dniu Swiadczenia ustugi o wysokiej jakosci w odniesieniu do
uzytych sktadnikéw oraz estetyki podania, produkty przetworzone (tj. herbata, kawa, soki i
inne) z odpowiednig datg przydatnosci do spozycia i temperaturg, statg odpowiednio wysoka
temperature dan i napojéw cieptych przez caty czas trwania ustugi;

Zapewni obstuge techniczng w zakresie przygotowania cateringu;

Zbierze wszelkie przedmioty oraz resztki po zrealizowaniu ustugi.

2. Klasyfikacja przedmiotu zamoéwienia wg kodéw CPV:
1) 55321000-6: Ustugi przygotowywania positkow;

2) 55521200-0: Ustugi dowozenia positkdw;

3) 55520000-1: Ustugi dostarczania positkdw.

3. Wymagania, zwigzane z realizacja zamOwienia przy zastosowaniu art. 29 ust. 4 ustawy Pzp,
dotyczace aspektdw srodowiskowych.

3.1. Na podstawie art. 29 ust. 4 ustawy Pzp Zamawiajgcy wymaga, aby:

1) 50% positkdéw wykonywanych byty z sezonowych owocéw i warzyw

2) wykonawca zminimalizowat odpady spozywcze i odpady w postaci opakowan po zywnosci

3) positki dostarczane i podawane byly z wykorzystaniem naczyn wielorazowego uzytku

3.2. W celu realizacji obowigzkéw, o ktérym mowa w pkt 3.1. Wykonawca, zobowigzany jest do:

1) przedstawienia z 14 dniowym wyprzedzeniem propozycji menu do akceptacji Zamawiajgcego
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2) przedstawienia umowy na utylizacje odpadéw spozywczych oraz dowoddéw zakupu produktéw w
opakowaniach wielokrotnego uzytku
3) kazdorazowo dostarczania i serwowania ciasta, dan i napoi w naczyniach ceramicznych

Wykonawca przedstawiajagc dokumenty powinien przekazac je w sposdb nienaruszajgcy przepiséw
dot. ochrony danych osobowych (tj. dokumenty powinny mieé¢ odpowiednio zakryte, wymazane dane,
ktdre nie sg niezbedne do potwierdzenia formy zatrudnienia np. w zakresie adresu osoby fizycznej, jej
wynagrodzenia, itp.).

3.3. Zamawiajgcy uprawniony bedzie do kontroli spetniania przez Wykonawce wymagan zawartych w
pkt 3.1 na kazdym etapie realizacji umowy. Na Zgdanie Zamawiajgcego, Wykonawca obowigzany
bedzie niezwtocznie przedtozy¢ dokumenty, o ktére wnioskuje Zamawiajacy.

3.4. W przypadku niespetnienia wymagan zawartych w pkt 3.1 Wykonawca bedzie zobowigzany do
zaptacenia Zamawiajagcemu kary umownej, w wysokosci okreslonej w § 5 ust. 1 projektu umowy,
chyba ze Wykonawca wykaze, ze niespetnienie wymagan nastgpito z przyczyn nie lezacych po jego
stronie.

4. Zamodwienie przeznaczone jest do uzytku oséb fizycznych, w tym pracownikéw zamawiajacego,
Wykonawca zobowigzuje sie przy realizacji zamoéwienia uwzgledni¢ wymagania w zakresie
dostepnosci dla oséb z niepetnosprawnoscia.

5. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

Termin realizacji zamdwienia: od dnia podpisania umowy do 31.12.2022 r. lub do wyczerpania
srodkéw finansowych.

6. Miejsce wykonania zamoéwienia
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